Spagety s masovymi kulickami

Recepty

Budete potfebovat

Prima Cucina Olive & Basilico 1 sklenice
Prima Cucina Spaghetti 1 baleni
parmazan 1 baleni

Cerstva bazalka
Masové koule |
mleté vepfové maso 500 g
cibule 1

Cesnek 2 strouzky



italské koreni 2 |zicky

sul
parmazan 50 g
vejce 1

strouhanka (nemusi byt)

Priprava receptu

V mise smichejte mleté maso s najemno nakrajenou cibuli, vylisovanymi
strouzky Cesneku, kofenim, soli, parmezanem a vejcem. Pokud je smés moc
mokra pfidejte trochu strouhanky.

Ze smési tvarujte kuliCky (pokud si navlhCite ruce, smés se nebude lepit.).
Koule pecete na 180 stupnu asi 30 minut.

Téstoviny uvafite ve vrouci vodé podle navodu na obalu.

Omacku si ohfejete v kastrilku.

Ve velké mise smichate uvarené Spagety s omackou a masovymi koulemi.
Podavate posypané syrem a Cerstvou bazalkou.
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Italské bylinky Prima Cucina Olive & Prima Cucina Spaghet
Basilico



